


S e h r  v e r e h r t e  G ä s t e ,

a n g e f a n g e n  b e i  u n s e r e m  g e m ü t l i c h e n  R e s t a u r a n t ,  ü b e r  u n s e r e
C l u b r ä u m e  b i s  h i n  z u  u n s e r e m  h i s t o r i s c h e m  g r o ß e n  S a a l ,  
w i r  h a b e n  f ü r  j e d e  G e l e g e n h e i t  d i e  p a s s e n d e  R ä u m l i c h k e i t  f ü r  S i e .

O b  H o c h z e i t ,  G e b u r t s t a g ,  J u b i l ä u m  o d e r  d i e n s t l i c h e  V e r a n s t a l t u n g e n ,
i n  d e r  K a s i n o g e s e l l s c h a f t  v e r b i n d e t  u n s e r  K ü c h e n  -  u n d  S e r v i c e t e a m
i n t e r n a t i o n a l e  u n d  h e i m i s c h e  k u l i n a r i s c h e  E r l e b n i s s e  m i t  f r e u n d l i c h e m
u n d  p r o f e s s i o n e l l e m  S e r v i c e .

A n  s o m m e r l i c h e n  T a g e n  l a s s e n  s i c h  u n s e r e  T e r r a s s e  u n d  d i e  G r i l l h ü t t e
i n m i t t e n  u n s e r e r  p a r k ä h n l i c h e n  A n l a g e  i n  v o l l e n  Z ü g e n  g e n i e ß e n .

N a c h  v o r h e r i g e r  T e r m i n a b s p r a c h e  s t e h e n  w i r  I h n e n  g e r n e  f ü r  e i n e
p e r s ö n l i c h e  B e r a t u n g  z u r  V e r f ü g u n g .

D a s  T e a m  d e r  K a s i n o g e s e l l s c h a f t  w ü n s c h t  I h n e n  e i n e n  g u t e n  A p p e t i t
u n d  e i n e n  a n g e n e h m e n  A u f e n t h a l t  i n  u n s e r e m  H a u s .  

F Ü R  W E I T E R E  I N F O R M A T I O N E N  B E S U C H E N  S I E  U N S  G E R N E  A U F  U N S E R E R  H O M E P A G E



Fischfrikadellen 9,90
Rote Bete | Frisée | Zitrone

Hausgebeizter Lachs 9,90
Kräuter | Meerrettich | Salat

Muschelsuppe “Clam Chowder” Art 6,90
Kartoffel | Karotten | Geröstetes Brot

Fischsuppe “Kasino” 6,90
Fisch | Safran | Fenchel

Seeteufel-Medaillons 22,90
Muschelfond 
Geschmolzene Tomate | Risotto Verde

Zanderfilet 18,90
Beurre Blanc | Rieslingkraut | Kartoffelpüree &
Flönzwürfel ( auch ohne Flönz möglich)

Heilbutt aus der Pfanne 22,90
Salbeibutter | Grüner Spargel | Drillinge

Fischteller 23,90
Garnele | Seeteufel | Zander | Weißweinsauce
Junger Spinat | Zweierlei Reis

VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN

DESSERT

FISCHWOCHE 
17.02.2026  -  20.02.2026   

Rumpsteak 200g 23,90
Chimichurri | Gegrilltes Gemüse 
Polenta Taler

Bavette Arrabbiata (v) 13,90
Paprika | Tomate | Knoblauch | Zwiebel
 

mit Garnelen 19,90

Winterlicher Salatteller 10,90
Wildkräuter & Mixed Salad mit
Joghurt-Limetten-Dressing 

wahlweise mit :

OHNE FISCH

Holländische Kibbeling 15,90
Seelachs | Hausgemachte Remoulade | 
Backteig | Dicke Fritten

Skreifilet 21,90
Senfschaum | Gurkenrahmsalat | Dill |
Kräuterkartoffeln

Auf der Haut gebratenes Lachssteak 19,50
Krustentierschaum | Erbsen | Safranrisoni 

Forelle “Müllerin” 18,50
Butter | Mandel | Kräuter | Salat |
Salzkartoffeln

SALATE

Roastbeef Streifen

Garnelen

16,90
16,90

Beilagensalat 4,30

Gurkenrahmsalat 4,30

Lemon Cheesecake 7,20
Karamellkeks | Mango 

“Pina Colada” 7,20
Kokosbiskuit | Ananassorbet

Apfelstrudel 6,90
Vanilleeis | Sahne

Tartufo 4,20

 
           Ab  17:00  Uhr   




