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SPRECHEN SIE UNS AN
UND GESTALTEN IHR EIGENES GRILLBUFFET 

Ab 20 Personen



FFOOUURRTTHH  OOFF  JJUULLYYFOURTH OF JULY

PROGRAM STARTS AT 09:00 PM.

G r u n d p r e i s  b e s t e h e n d  a u s  :  
3  V o r s p e i s e n    
2  B e i l a g e n
B r o t  &  S a u c e n

K a r t o f f e l s a l a t |  E s s i g  &  Ö l |  S p e c k  |  G u r k e
N u d e l s a l a t  “ M e d i t e r r a n ”  |  T o m a t e  |  O l i v e  |  P a p r i k a  ( v )

G r i e c h i s c h e r  H i r t e n s a l a t  
 T o m a t e  |  G u r k e  |  P a p r i k a  |  Z w i e b e l  |  O l i v e  |  F e t a  ( v )

* * *
R o s t b r a t w u r s t

S c h w e i n e n a c k e n s t e a k s  |  W h i s k e y m a r i n a d e
H ä h n c h e n s c h w e n k s t e a k s  |  p i k a n t  m a r i n i e r t  

K r ä u t e r k a r t o f f e l n  |  T h y m i a n  |  M e e r s a l z  ( v )
M e d i t e r r a n e s  G r i l l g e m ü s e  |  P a p r i k a  |  Z u c c h i n i  |  Z w i e b e l  |  C h a m p i g n o n s  ( v )

* * *
B r o t v a r i a t i o n

S o u r  C r e a m  &  A i o l i  
S e n f  &  K e t c h u p

K n o b l a u c h - &  K r ä u t e r b u t t e r

2 6 , 9 0  €

Gestalten Sie sich Ihr eigenes  Gril lbuf fet

VORSPEISEN

K A R T O F F E L S A L A T
Essig & Öl | Speck | Gurke

K A R T O F F E L S A L A T  
Joghurt | Erbsen | Lyoner 

N U D E L S A L A T  “ K L A S S I S C H ”
Mayonnaise | Erbsen | Fleischwurst

A M E R I C A N  C O L E  S L A W  ( V )

Tomate | Olive | Paprika 

IMMER MIT DABEI

G R I E C H I S C H E R  H I R T E N S A L A T  ( V )

Tomate | Gurke | Paprika | Zwiebel | Olive | Feta 

O R I E N T A L I S C H E R  C O U S C O U S  S A L A T  ( V )

Gurke | Tomate | Minze 

M O Z Z A R E L L A  ( V )
junge Tomaten | Pesto | Rukola 

B R O T V A R I A T I O N

S O U R  C R E A M  &  A I O L I

BEILAGEN

Thymian | Meersalz 

M E D I T E R R A N E S  G R I L L G E M Ü S E  ( V )
Paprika | Zucchini | Zwiebel | Champignons 

S C H M O R Z W I E B E L N  ( V )
Weißbier 

C H A M P I G N O N P F A N N E  ( V )
Knoblauch | Kräutercreme 

P I K A N T E S  P A P R I K A G E M Ü S E  ( V )

GRUNDPREIS  pro Person 

D e r  P r e i s  p r o  f o l g e n d e r  K o m p o n e n t e
 i s t  e i n  “ P r o  P e r s o n  P r e i s ”  u n d  w i r d  z u

d e m  G r u n d p r e i s  a d d i e r t .
( S i e h e  f o l g e n d e s  B e i s p i e l  B u f f e t )  

D i e  B u f f e t s  m ü s s e n  e i n h e i t l i c h  s e i n .
K e i n  E i n z e l v e r k a u f  d e r  j e w e i l i g e n

K o m p o n e n t e n .  
A l l e  A n g a b e n  s i n d  c i r c a  A n g a b e n  d e r

f o l g e n d e n  H a u p t k o m p o n e n e t e n :

1 5 , 9 0 €

K R A U T S A L A T  ( V )

Kümmel 

Karotte | Mayonnaise 

N U D E L S A L A T  “ M E D I T E R R A N ”  ( V )

S E N F  &  K E T C H U P

K N O B L A U C H - &  K R Ä U T E R B U T T E R

2 zur Auswahl:3 zur Auswahl:

K R Ä U T E R K A R T O F F E L N  ( V )

Stellen Sie sich aus den nachfolgenden Speisen Ihr ganz
individuelles Grillbuffet zusammen

Zur Auswahl stehen Ihnen 3 Vorspeisen, 2 Beilagen und 
3 Hauptkomponenten

HAUPTKOMPONENTE

R O S T B R A T W U R S T ca.120g/Stück

Frische Kräuter

 3 , 0 0  €

B R A T V U R S T  - V E G A N -

G E F Ü L L T E  S P I T Z P A R P R I K A  ( V )

Honig | Kräuter 

BEISPIEL  BUFFET I

Feta 

G E M Ü S E S P I E S S  ( V )

K Ä S E B R A T W U R S T

S C H W E I N E N A C K E N S T E A K  

K Ä S E K R A K A U E R

3 , 5 0  €

3 , 5 0  €

P U T E N S T E A K S

H Ä H N C H E N S C H W E N K S T E A K S
Pikant mariniert

Whiskeymarinade

ca.120g/Stück
ca.120g/Stück

ca.160g/Stück 4 , 0 0  €

4 , 0 0  €ca.140g/Stück

4 , 5 0  €ca.140g/Stück

G E B A C K E N E R  G R I L L K Ä S E  ( V )

ca.90g/ Stück 4 , 0 0  €

ca.100g/Stück 4 , 5 0  €

ca.140g/Stück 3 , 5 0  €

ca.80g/Stück 3 , 5 0  €

H A L B E  B U T T E R M A I S K O L B E N  ( V ) ca.125g/Stück 3 , 0 0  €

Grundpreis                   € 15,90
+ Rostbratwurst             € 3,00
+ Schweinesteak             € 4,00
+ Hähnchensteak            € 4,00

€ 26,90
      

3 zur Auswahl:

ab 20 Personen
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